Sewice Commun de Restauwration

Le Sud-Est
Toulousain

Communauté
d'agglomération

Betteraves

‘e, Goulasch de beeuf*
Salade coleslaw

Tomate farcie
Riz
Fruit de saison

Fromage blanc BIO *et sucre

Méche et fourme d'Ambert
‘@, Poulet roti

Haricots vert BIO*

Compote de pomme BIO&

Laitue et croutons
Omelette BIO-&
Printaniere de légumes
Edam / bethmale
Fruit de saison

G
Melon
Brandade de poisson
Salade verte crouton aillé

Eclair au chocolat Asperges en vinaigrette

‘%, Chili corn carne
Saint-Paulin
Fruit de saison

Tomates
Roti de veau au curry
Haricots au beurre
Cookies

Salami
Roti d'agneau
Carottes vichy

Comté
Fruit de saison

Radis beurre
‘e, Boulettes de beeuf* BIO * sauce tomate
Pates et emmental rapé

Tarte abricot

Salade de pates
Filet de poisson meuniere
Epinards a la créme
Brie
Barre d'ananas
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g_.ﬂ_‘ Salade nigoise -U
g.: Filet de poisson frais :
Piperade vichy
Fraise creme chantilly AP

Pizza courgette basilic

Poisson pané
Petits pois BIO‘& aux lardons

Petit pot glace
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‘2., Carottes rapées
‘e Lentilles corail lait de coco au curry
Riz
Compote pomme BIO*
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“'éy,Concombre mimolette
‘e, Rougail saucisse
“.Blé oriental
Petit-suisse aux fruits BIO‘*
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Melon espagnol

Pommes de terre vapeur -‘iéw_Spaghettis, sauce bolognaise* BIO*

Parmesan
Mousse au chocolat

. Tomate mozzarella vinaigrette basilic
« , Emincé de poulet a la tomate
“z, Riz créme aux champignons
Fruit de saison

Carottes rapées
Jambon blanc
Purée au fromage
Fromage blanc aux fruits

Laitue et fromage
Nuggets
Gratin de choux fleurs
Petit pot glacé/barre glacée

“&. Concombre feta

"@Agneau facon tajine abricots secs

Semoule
Fromage a tartiner * BIO
Compote

*viande bovine d'origine francaise - Menus réalisés par Michel CORREGE — Mise en page Aurélie BAR-BRESSAN - Conformément 2 la réglementation - sous réserve de modifications

pour des raisons techniques. Menus et liste des allergénes consultables/imprimables sur
“ax,Plats élaborés a partir de produits bruts cuisinés sur la cuisine centrale



